PER INIZIARE
GLI ANTIPASTI

ROASTBEEF DI TONNO

con funghi, erbe aromatiche e crema di

fagioli di soya

INSALATA DI MARE

con crostino di pane e maionese light

all’aglio

SOUTE DI COZZE E VONGOLE
in bianco leggermente piccante

TOMINO DORATO

con insalata di spinaci, mela verde,
zenzero e noci

PASTE E RISOTTI

STROZZAPRETI ALLE VONGOLE
NOSTRANE

RISOTTO AL PESTO DI PISTACCHIO

con carpaccio di gambero rosso e lime

CAPPELLETTO AL FORMAGGIO
saltato al burro, cremoso di zucca e
fonduta di parmigiano

SECONDI

GRAN FRITTO DI MARE E VERDURA
(calamari, gamberi e verdurine)

CALAMARO SCOTTATO
purea di ceci e olive taggiasche

TAGLIATA DI MANZO
AL SALE DI CERVIA

PANINO (LAUGEN)

Salmone marinato, zucca al forno e
formaggio alle erbe accompagnato
da patate al forno

CONTORNI

PATATE AL FORNO

INSALATA MISTA
radicchio rosso, insalata, rucola e
carota

Coperto €2

XVI Traversa, 315, Milano Marittima
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PIZZE CLASSICHE

MARGHERITA

Pomodoro S.Marzano DOP, fior di
latte campana, basilico fresco,
olio EVO

ROMANA

Pomodoro S.Marzano DOP, fior di
latte campana, acciughe di Cetara,
capperi, basilico fresco, origano,
olio EVO

COTTO E FUNGHI

Pomodoro S.Marzano DOP, fior di
latte campana, prosciutto cotto,
funghi freschi champignon, basilico
fresco, olio EVO

DIAVOLA

Pomodoro S.Marzano DOP, fior di
latte campana, nduja, basilico
fresco, olio EVO

BUFALA

Pomodoro S.Marzano DOP,
bocconcini di bufala campana,
basilico fresco

VEGETARIANA

Fior di latte campana, dadolata di
melanzane, zucchine e peperoni
WURSTEL

Pomodoro S.Marzano DOP, fior di
latte campana, wirstel, olio EVO

SCHIACCIATINA BIANCA O ROSSA

DOLCI

CROSTATA DI FRUTTA SECCA E
SALSA AL CAFFE

CREMA AL MASCARPONE

CUORE CALDO AL CACAO E
SALSA ALLA VANIGLIA
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